.... funny business

since 2014



BIER

Peroni

Trumer Zwickl

BRLO GRAPEFRUIT RADLER
Peroni ALKOHOLFREI

SPRIZTI..

Limoncello Sprizz
Limoncello - Secco - Soda - Zitrone

Aperol Sprizz
Aperol - Secco + Soda + Orange

Camgari Sprizz

Campari + Secco* Soda - Orange

Bellini Sprizz
Pirsichpiiree « Limettensaft - Secco « Soda « Bergpfirsich
Volée Sprizz
Tranbensaft « Bergpfirsich - Holunderbliite « Secco « Soda - Grapefruit
Girﬂl/ger Sprizz
Ige

Handgeriibrter Ingwersirup + Secco - Soda « Zitrone

Weinschotle
Riesling - Soda

S P R I Z ZALKOHOLFREI h

Naked Bellini
Pirsichpiiree - Limettensaft - Ginger Ale - Soda - Bergpfirsich

Naked Ginger

Handgeriibrter Ingwersirup - Bitter Lemon - Soda - Zitrone

Naked Volée ) ) )
Traubensaft - Bergpfirsich « Holunderbliite - Tonic « Soda - Grapefruit

DRINKS ..

Gin Tonic | Moscow Mule
Negroni | Negroni Sbagliato

FEIN

Grappa Poli Moscato
Averna
Limoncello

SAFT & SCHORLEN

Saft « Apfel | Rhabarber
Schorle « Apfel | Rhabarber

SOFT

Gefiltertes Wasser MIT | HNE
Coca-Cola |light | zer0 e

Biozisch Naturorange

Eistee ChariTea Mint - bio - zuckerfrei

Lemonaid+
bio Blutorange

Kombucha Bouche Berlin
LemonDrop | Hybiskus7 | Cheeery

Thomas Henry x
Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Ale | Ginger Beer

CAFE&TEE

Espresso .| Doppelter Espresso
Frischer Ingwertee « Zitrone - Honig
Tee im Kinnchen - ChatiTea - bio - diverse Sorten

0,331
0,331
0,331
0,331

3cl
3cl
3cl

0,201 - 0,501
0,201 - 0,501

0,501 - 1,001
0,201
0,331
0,331
0,331

0,331
0,201

0,501

DRINKS

€32.
€27.

€33

€28.

€52
€55
€52
€52

€95
€95
€95
€95

€95
€95

€0,0

€7,0

b

€7,0

€75

€10,5
€10,5

€6,0
€5,0

>

€45

€64
€458

€55
€35
€4,0
€4,0
€4,0

€55
€35

€3,8
€59
€45



WYINES

0.125 FI.
BUBBLES
2023  Standard ,,Bubbles - fein & fruchtig « Pet Nat « Testalonga « Swartland/Stdafrika € 8,5 €55
Chenin Blanc
2022 Radice - frisch & elegant - Alberto Paltrinieri - Romagna /Italien €06,5 €45
Lambrusco
2020  Crémant d’Alsace « ctemig & voll - Domaine Dirler-Cadé - Elsass/Frankreich €55

Pinot Gtis, Auxerrois, Riesling

ROSE

2022  Standard Rosé - frisch & fruchtig - Lukas&Clemens Strobl « Osterreich €65 €34
Saint-Laurent und Pinot Noir

2023  Minuty M. - leicht & frisch « Chateau Minuty * Provence/Frankreich €85 €48
Grenache, Cinsault, Syrah

2023  Alkes Rosato - sanft & fruchtig « Andrea Occhipintis » Lazio/Ttalien €06,5 €30
Ciliegiolo

WEISS

2023  Standard Weil} « Diszko ¢ lebendig und mineralisch « Bence Szilagyi €72 €39
Ungarn Riesling, Furmint

2023  Kalk & Kreide « mineralisch & wiirzig « Tement « Stidsteiermark/ Osterreich €85 €48
Sauvignon Blanc

2021 Hahnmihle - weich & fruchtig - Familie Linxweiler « Nahe/Deutschland €75 €42
Grauburgunder

2022  Bietighofer Chardonnay « komplex & verspielt « Pfalz/Deutschland €85 €49
Chardonnay

2021  Muskat Love - fruchtig & lebendig « Sven Leiner « Pfalz/Deutschland €45

Gelber Muskateller , Muskateller

ORANGE

2020  Calcarius Orange « blumig & mediterran « Progetto Calcatius « Puglia/Italien €75 €45
Falanghina, 1 Liter

2022 Metamorfosi « fruchtig & aromatisch « Foligodia « Lombatdei/Italien €75 €45

Chardonnay, Malvasia

RED

2022 Standard Rot « Naturwein - saftig & knackig « Bence Szilagyi « Ungarn €75 €39

Cabernet Franc und Cabernet Sauvignon

2024  DaliTro - tief & saftig « Malgiacca « Toskana/Ttalien €75 €50
Sangiovese 50%, 7 Liter

2021  Bietighofer - wirzig & elegant « Pfalz/Deutschland €75 €39
Spitburgunder

2021  Straka « saftig & wiirzig « Thomas Straka - Burgenland/Osterreich €65 €34

Blaufrinkisch anf Grimsohiefer

- Separate Weinkarte bitte beim Servicepersonal erfragen -



Porzione di Olive 6,5 :
"Nocellara del Belice « geréstetes Brot « Olivendl

Bruschetta 8,0 .

STARTER

2 Stk. Gebackenes Brot « Tomatensof3e « Cherry Tomaten - rote Zwiebel « Olivendl

+ Stracciatella2,0 1.
+ A.llCl 1,0 12

Burrata 11,5 1,4

auf Stditalienischem Brot « Basilikum-Pesto « Cherry Tomaten + Basilikum « Olivendl

Bufala e Crudo 16,5 .

125 Gramm handgezogener Biiffelmozzatella « Basilikum-Pesto -
Cherry Tomaten + Prosciutto di parma

Panzanella Salat 11,5 .

Toskanischer Brotsalat « Olive « Gurke « Tomate « Zwiebel -
Basilikum « Zitrone » Aceto Bianco

Tiramisﬁ 1,3,4,g
- klassisch 8,0
- Pistazie 9,0

Calzone dolce 8,5 1.4
(vegan) - Nuss - Nougat - Creme
- Nuss - Nougat - Creme & Ricotta

DESSERT

MERCH + GIFTS

STANDARD Magnets 1,5
10 Jahre Standard - Limited Edition

STANDARD Tote Bag 20
10 Jahte Standard - Limited Edition

STANDARD Cap 30
10 Jahte Standard - Limited Edition

1 Gluten 2 Fische 3 Eier 4 Milch Laktose 5 Senf 6 Haselniisse 7 Soja a Farbstoff b Konservierungsstoffe ¢ Antioxidationsmittel
d Geschmacksverstirker e Sulfite f Phosphat g Koffein h Chinin i enthilt Phenylalanin j StiBungsmittel



PIZZE

Wer investieren viel Zeit und Liebe in die Zusammenstellung unserer Pi;{en. Daher empfehlen wir, die Pigzen so u bestellen,
wie ste auf der Karte stehen. Bei Unvertrdglichketten oder Allergien kdonnen Zutaten weggelassen werden.
Sonderwiinsche im Ausnahmefall bitte mit unsevem Servicepersonal besprechen.

- Unsere Kdsesorten werden ansschlief§lich ans pastenrisierter Milch hergestellt -

Marinara 10,5 .
Tomatensauce + Knoblauch « Olivendl « Oregano
+ Burrata +5,5

Margherita 13,5 1. .
Tomatensauce + Fior di Latte - Parmigiano - Basilikum « Olivendl

+ Bufala (i A%Sfﬂﬂ.l‘[/?*) +35
+ Salame | Salame piccante +25
+ Wagyu Beef Salami +6,5
+ Worauf du Lust hast... + .

frag uns gerne!

Carbonara (bianca) 18,5 15 . 4 o .
Parmesancreme - Fior di Latte « Gerostete Guanciale « Pecorino - pasteurisiertes Eigelb « Pfeffer

'Nduja 17,5 14
Tomatensauce « Biiffelmozzarella - Nduja « Tropea Zwiebel « Basilikum « Olivendél
(auch vegetarisch mit kalabresischer C. hilz'paste}

Carciofi dell’autunno (bianca) 19,5 14
Parmesancreme « Buffelmozzarella « Artischocken « Capocollo « Schnittlauch « Petersilie « Olivendl

+ schwarzer Triiffel mit Triiffel6l + 6,0
(auch vegetarisch! -2 €)

Porcinambur (bianca) 20,5 14
Parmesancreme - Biiffelmozzarella « Steinpilze - Topinamburchips « Triiffel6l » Schnittlauch
+ schwarzer Triiffel + 6,0

L"Ape che punge (bianca) 16,5 1.
Biffelmozzarella « scharfe kalabresische Salami « Chili-Honig - Basilikum
(auch vegetarisch mit Steinpilze! +2 €)

Gialla e Rossa (bianca) 16,5 14
Gelbe Datterino - Fior di Latte « halbgetrocknete Tomaten - Stracciatella « Basilikumpesto

Tartufo e Porcini (bianca) 25,0 14
Parmesancreme - Steinpilze - Biffelmozzarella - frischer Triiffel - Thymian - Triiffel6l

Cetara 19,5 12,4
Tomatensauce « Alici di Cetara « Oliven - Stracciatella « Kapernbeeren « Oregano - Olivendl

Tonno e Cipolla (bianca) 20,0 1.
Fior di Latte « Tonno - eingelegte Zwiebel » Oliven « Thymian « Chili
(auch als Rosso!)

Calzone 17 1. S o .
Ricotta « Provola - Tomatensauce « Ciccioli « Salame « Pfeffer « Parmigiano « Olivendl
(auch vegetarisch mit Grillgemiise)

New York, New York 16,5 1+
Tomatensauce + Pepperoni-Salami - Fior di Latte « Oregano « Parmigiano

Parma e Bufala 21,0 ..
Tomatensauce - gereifter Parmaschinken « Buffelmozzarella « Rucola « Olivendl
(auch mit Bresaola!)

Vegana Verde 17,5 ,

Zucchinicreme - Grillgemiise « Oliven « halbgetrocknete Tomaten « Basilikum « Olivendl
Preise in € inkl. MwSt.

tip is not included

1 Gluten 2 Fische 3 Eier 4 Milch Laktose 5 Senf 6 Haselnilisse 7 Soja a Farbstoff b Konservierungsstoffe ¢ Antioxidationsmittel
d Geschmacksverstirker e Sulfite f Phosphat g Koffein h Chinin i enthilt Phenylalanin j StiBungsmittel



O3

D




