
WE

DON´T 

HAVE 

TO 
RUS


…. funny business

(since 2014)


Für einen noch schöneren Standard, erlauben wir uns, ein Gedeck

 —    olive verdi nocellara | hausgemachtes Brot | tradizione viola olio extra virgin | Stoffservierten    —


von 1,50 € p.P. zu berechnen 



STANDArD SErious pIZZA	 	 	 	 DriNKS


B i e r

Peroni		 	 	 	 	 	 0,33	 	 	 	 	 	 € 4,9

Trumer Zwickl	 	 	 	 	 0,33	 	 	 	 	 	 € 4,9

Warsteiner Radler	 	 	 	 0,33	 	 	 	 	 	 € 4,9

Peroni 0,0% alkoholfrei	 	 	 	 0,33	 	 	 	 	 	 € 4,9


S p r i Z Z

„Inge“ Ginger Sprizz	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,5

Aperol | Campari Sprizz		 	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,5

Limoncello Sprizz	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 9,5

Weinschorle	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 5,5


D r i N K S

Gin Tonic	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 10,5

Vodka Lemon | Vodka Ginger Beer	 	 	 	 	 	 	 	 € 10,5

Negroni	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 10,5


F E i N

Grappa Poli moscato	 	 	 	 3cl	 	 	 	 	 	 € 6,0

Averna	 	 	 	 	 	 3cl	 	 	 	 	 	 € 5,0

Limoncello 	 	 	 	 	 3cl	 	 	 	 	 	 € 4,5


S A F T  &  S c h o r l e n 	 	 	              

Apfelsaft naturtrüb	 	 	 	 0,25 	 	 	 	 	 	 € 3,2	 	 

Rhabarbersaft 	 	 	 	 	 0,25 	 	 	 	 	 	 € 3,2	 

Sauerkirschsaft 	 	 	 	 	 0,25	 	 	 	 	 	 € 3,2	 

Apfelsaftschorle naturtrüb 	 	 	 0,50 	 	 	 	 	 	 € 4,8

Rhabarbersaftschorle 	 	 	 	 0,50	 	 	 	 	 	 € 4,8

Sauerkirschsaftschorle 	 	 	 	 0,50	 	 	 	 	 	 € 4,8

	 	 	 	 	 

S o F T

Gefiltertes Wasser mit | ohne	 	 	 1,00	 	 	 	 	 	 € 5,5 

Coca-Cola | light | zero		 	 	 0,20	 	 	 	 	 	 € 3,3 

Biozisch 	 	 	 	 	 0,33	 	 	 	 	 	 € 4,2

Orange | Matcha	 

	 	 

Kombucha Bouche	 	 	 	 0,33	 	 	 	 	 	 € 5,5

LemonDrop | Hybiskus7 

Thomas Henry 		 	 	 	 0,20	 	 	 	 	 	 € 3,5

Tonic Water | Bitter Lemon | Ginger Beer


C A F E 

Espresso	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 2,8

Doppelter Espresso	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 € 3,8


MErCH + GiFTS

T-Shirt mit Print Siebdruck, 100% Cotton	 	 	 	 	 	 	 € 25,00

Longsleeve mit Print Siebdruck, 100% Cotton	 	 	 	 	 	 	 € 35,00

Socken „Standard“ mit eingewebtem Logo, 90% Cotton, 10% Elasthan	 	 	 	 € 18,00


1 Gluten  2 Fische  3 Eier  4 Milch, Laktose  5 Senf   6 Haselnüsse  7 Soja  a Farbstoff   b Konservierungsstoffe  c Antioxidations- 
mittel  d Geschmacksverstärker  e Sulfite  f  Phosphat  g Koffein  h Chinin  i enthält Phenylalanin  j Süßungsmittel




	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 WiNEs


	 	     limitierte Weinedition 

2021	 STANDARD Rot (BF), Weingut Wellanschitz, Burgenland/Österreich	 	 0,75L	 € 34

2022	 STANDARD Weiß (GV), Lukas&Clemens Strobl, Wagram/Österreich	 	 0,125L	 € 6,5	 

2022	 STANDARD Rosé (PN|StL), Lukas&Clemens Strobl, Wagram/Österreich	 	 

	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 	 


By the glass (0,125l)


F i z z

NV	 Radice Lambrusco di Sorbara, AlbertoPaltrinieri, Emilia Romagna/Italien	 	 € 6,5


p i n k

2021	 Maskerade Rosé, Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 	 € 7,5

2022	 STANDARD Rosé (PN/StL), Lukas&Clemens Strobl, Wagram/Österreich	 	 € 6,5


W h i t e

2020	 Maskerade Weiß, Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 	 € 7,5

2022	 Sauvignon Blanc Kalk&Kreide, Armin Tement, Südsteiermark/Österreich	 	 € 8,0

2021	 Grauburgunder, Hahnmühle, Nahe/Deutschland	 	 	 	 	 € 7,5

2022	 STANDARD Weiß (GV), Lukas&Clemens Strobl, Wagram/Österreich 	 	 	 € 6,5 


r e d

2020	 Sangiovese Rosso Assai, Tenuta Luiano, Toskana/Italien	 	 	 	 € 5,9

2020	 Maskerade Rot, Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 	 € 7,5

2021	 Alkes Rosato, Andrea Occhipinti, Lazio/Italien	 	 	 	 	 	 € 6,5

2021	 STANDARD Rot (BF), Weingut Wellanschitz, Burgenland/Österreich	 	 	 € 6,5


BoTTLES

F i z z 

2018	 Crémant Saar Riesling Brut, Peter Lauer, Mosel/Deutschland	 	 	 	 € 56

2019	 Crémant d´Alsace, Dirler-Cadé, Elsass/Deutschland	 	 	 	 	 € 55

2020	 Bubbles Pet Nat (BF), Lichtenberger&González, Burgenland/ Österreich	 	 € 60

NV	 Radice Lambrusco di Sorbara, Alberto Paltrinieri, Emilia Romagna/Italien	 	 € 34

2021	 MIAU! Pet Nat, Pranzegg (Martin Gojer), Südtirol/Italien	 	 	 	 € 55

NV	 Perrier Jouet Grand Brut, Maison Perrier Jouet, Champagne/Frankreich	 	 	 € 90 

NV	 Terroirs Grand Cru Blanc de Blancs, Bonnaire, Champagne/Frankreich	 	 € 99


p i n k	 

2020	 Winifred Rosé, Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 	 € 55

2022	 Himmel auf  Erden Rosé, Christian Tschida, Burgenland/Österreich	 	 	 € 85

2021	 Maskerade Rosé (1 Liter), Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 € 55

2019	 Muschelkalk Rosé (PN|BF|ZW), Lichtenberger&Gonzalez, Burgenland/Österreich	 € 32

2022	 Minuty Cuvée M, Château Minuty, Provence/Frankreich		 	 	 	 € 48

2021	 Fuori Misura Rosato, Fattoria San Giusto, Chianti/Italien	 	 	 	 € 32


1 Gluten  2 Fische  3 Eier  4 Milch, Laktose  5 Senf   6 Haselnüsse  7 Soja  a Farbstoff   b Konservierungsstoffe  c Antioxidations- 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W h i t e

2022	 Grauburgunder, Hahnmühle, Nahe/Deutschland	 	 	 	 	 € 42

2020	 Riesling „GG Forster Ungeheuer, Weingut von Winning, Pfalz/Deutschland	 	 € 115

2018	 Riesling „GG Halenberg“, Emrich-Schönleber, Nahe/Deutschland	 	 	 € 135

2017	 Riesling „Frühtau“, Emrich-Schönleber, Nahe/Deutschland	 	 	 	 € 55

2016	 Riesling „Frühtau“, Emrich-Schönleber, Nahe/Deutschland	 	 	 	 € 55

2018	 Caroline (SB|CH|VI|MZ), Pranzegg (Martin Gojer), Südtirol/Italien 	 	 	 € 70

2020	 Viré-Clesse Quintaine (CH), Marc Guillemot, Burgund/Frankreich	 	 	 € 78

2019	 Chablis, Francois de Nicolay, Burgund/Frankreich	 	 	 	 	 € 80

2018	 Bourgogne Chardonnay, Olivier Leflaive, Burgund/Frankreich	 	 	 	 € 70

2021	 Lust&Laune (GV|CH|RV), Lukas Strobl, Wagram/Österreich	 	 	 	 € 42

2020	 Grüner Veltliner „Elafonisi“, Lukas Strobl, Wagram/Österreich 	 	 	 € 65

2020	 Welschriesling, Hanauer Hof  (Christoph Strell), Wagram/Österreich 	 	 	 € 42

2019	 Skin on Skin Orange (WB|WR|MTh), Hanauer Hof  (Christoph Strell), Wagram/Ö. 	 € 45

2022	 Grüner Veltliner „Neuland“, Herbert Zillinger, Weinviertel/Österreich	 	 	 € 35

2022	 Kane Grade Weiß (GV|WR), von der Vogelwaide, Wachau/Österreich	 	 	 € 52

2022	 Grüner Veltliner Federspiel Supperin, Weingut Schmiedl, Wachau/Österreich	 	 € 42

2022	 Sauvignon Blanc Kalk & Kreide, Armin Tement, Südsteiermark/Österreich	 	 € 48

2018	 Muschelkalk Weiß (GV|WB|WR), Lichtenberger&González, Burgenland/Österreich	 € 38

2018	 Weißburgunder, Lichtenberger&González, Burgenland/Österreich	 	 	 € 55

2019	 Pinot Blanc, Gernot Leitner, Burgenland/Österreich	 	 	 	 	 € 35

2018	 Pannobile Weiß „Ried Salzberg“, Gernot Leitner, Burgenland/Österreich	 	 € 55

2021	 Himmel auf  Erden Weiß (SR|MS), Christian Tschida, Burgenland/Österreich	 	 € 72

2020	 Maskerade Weiß (1 Liter), Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 € 55

2019	 Timotheus Weiß (GV|WB), Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 € 89

2018	 Timotheus Weiß (GV|WB), Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 € 89

2021	 Soalheiro Granit (Alvarinho), Quinta de Soalheiro, Minho/Portugal	  	 	 € 35


r e d

2020	 Spätburgunder „Bürgstadter“, Weingut Fürst, Franken/Deutschland	 	 	 € 65

2020	 Sangiovese „Rosso Assai“, Tenuta Lutano, Toskana/Italien	 	 	 	 € 35

2019	 Chianti „Classico Riserva“, Tenuta Luiano, Toskana/Italien	 	 	 	 € 56

2021	 Alkes Rosato, Andrea Occhipinti, Lazio/Italien	 	 	 	 	 	 € 39

2020	 Kepos, Ampeleia, Toskana/Italien	 	 	 	 	 	 	 € 45

2017	 Tignanello (SG|CS|CF), Marchesi Antinori, Toskana Italien	 	 	 	 € 195

2017	 Sassicaia (CS|CF), Tenuta San Guido, Toskana/Italien	 	 	 	 	 € 340

2016	 Ornellaia (ME|CS|CF|PV), Tenuta dell Ornellaia, Toskana/Italien	 	 	 € 340

2021	 Il Nebbio DOC, Pio Cesare, Piemont/Italien	 	 	 	 	 	 € 75

2010	 Barolo Pajana DOCG, Domenico Clerico, Piemont/Italien	 	 	 	 € 165

2008	 Barolo Pajana DOCG, Domenico Clerico, Piemont/Italien	 	 	 	 € 165

2022	 Kane Grande Rot (SY|ZW), von der Vogelwaide, Wachau/Österreich	 	 	 € 52

NV	 Basis Zweigelt, Matthias Warnung, Kamptal/Österreich		 	 	 	 € 42 

2020	 Maskerade Rot (1 Liter), Gut Oggau, Burgenland/Österreich	 	 	 	 € 55

2019	 Joschuari Rot (BF), Gut Oggau, Burgenland/Österreich		 	 	 	 € 99

2018	 Joschuari Rot (BF), Gut Oggau, Burgenland/Österreich		 	 	 	 € 99

2018	 Zweigelt Olé, Lichtenberger&González, Burgenland/Österreich	 	 	 	 € 32

2021	 Rot zum Pranger, Weingut zum Pranger, Thermenregion/Österreich	 	 	 € 39

2016	 Nepomuk (BF|PN), Kloster am Spitz, Burgenland/Österreich	 	 	 	 € 38

2012	 Blaufränkisch Leithaberg DAC, Kloster am Spitz, Burgenland/Österreich	 	 € 62

2018	 Merlot „Salzberg“, Gernot Zechmeister, Burgenland/ Österreich	 	 	 € 42

2015	 Blaufränkisch „Burgenland“, Uwe Schiefer, Burgenland/Österreich	 	 	 € 45

2021	 Nas Del Gegant, Escoda Sanahuja, Katalonien/Spanien		 	 	 	 € 48
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STArTEr

Fresella con Burrata 11,50 (1,4)

Klassisch süditalienische Vorspeise aus doppelt gebackenem  
Brot, serviert mit marinierten Tomaten und Burrata

Bufala e Crudo 16,5 (1,4)

250 Gramm handgezogener Büffelmozzarella, Cherry Tomaten

+ Prosciutto Crudo IGP  5,5    	 	 	  to share


Insalata Siciliana 11,50 

Blattsalate, frische rote Zwiebel, Fenchel & Orange


Caesar Salat 11,50 (1,2,  3 ,4,  5)

Klassischer Caesar Salat

Romanasalat, Parmesandressing, Croutons, Parmesanspiltter & Kapern

DESSErT


Panna Cotta 8,50 (3,4,g) 

mit Beeren


Tiramisu 8,50

mit Pistazien


Calzone dolce mit Nutella 8,50 (1,4,6,7) 
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piZZE


Wir investieren viel Zeit und Liebe in die Zusammenstellung unserer Pizzen. Daher empfehlen wir, die Pizzen so zu bestellen, wie sie auf  der Karte stehen. 
Bei Unverträglichkeiten oder Allergien können Zutaten weggelassen werden. Sonderwünsche im Ausnahmefall bitte mit unserem Servicepersonal besprechen.


Marinara 9,00 1 		 	 	 	 	 	 	 	 

Tomatensauce, Knoblauch, Olivenöl, Oregano

    + Alici 	 	 	 +2,502	 

    + Burrata	 	 	 +4,80 4


Margherita 11,50 1,4

Tomatensauce, Fior di Latte, Parmigiano, Basilikum, Olivenöl

   +Bufala	 	 	 +3,00

   +Champignons	 	 +2,50

   +Salame | Salame piccante	 +2,50

   +Wagyu Beef  Salami	 	 +5,50

   +Prosciutto Cotto	 	 +2,50

   +Prosciutto Crudo IGP	 +5,50


Nduja 16,50 1,4


Tomatensauce, Büffelmozzarella, Nduja, rote Zwiebel, Basilikum, Olivenöl

(auch vegetarisch mit kalabresischer Chilipaste)


Tartufo e Cardoncelli (bianca) 22,50 1,4

Provolone, Kräutersaitlinge, schwarzer Trüffel, Thymian, Olivenöl

	 +Prosciutto Cotto	 +2,50


Porcinambur (bianca) 19,00 1,2,4

Steinpilze, Büffelmozzarella, Parmesancreme, Topinamburchips, Trüffelöl, Schnittlauch


L´Ape che punge (bianca) 14,50 1,4

Büffelmozzarella, scharfe kalabresische Salami, Chili-Honig, Basilikum

(auch vegetarisch mit Kräutersaitlingen)


Gialla e Rossa (bianca) 14,50 1,4

Fior di Latte, Gelbe Datteltomaten, halbgetrocknete Tomaten, Stracciatella, Basilikumpesto


Tonno e Cipolla (bianca) 18,50 1,4

Tonno, eingelegte Zwiebel, Fior di Latte, Oliven, Thymian, Chili


Sweet & Smoky 15,50 1,2,4


Tomatensauce, Spitzpaprika, Alici, Kapern, Scamorza, Oregano

vegane Option 15,00


Calzone 15,50 1,4

Ricotta, Provola, Tomatensauce, Ciccioli, Salame, Pfeffer, Parmigiano, Olivenöl

(auch vegetarisch!)


New York, New York 14,50 1,4


Tomatensauce, Pepperoni-Salami, Fior di Latte, Oregano, Parmigiano


Parma e Bufala 21,00 1,4

Tomatensauce, gereifter Parmaschinken, Büffelmozzarella, Rucola, Olivenöl

Optional mit Bresaola (luftgetrockneter Rinderschinken)


Vegana verde (vegan) 14,50 1

Erbsencreme, saisonales Gemüse, Pesto aus halbgetrockneten Tomaten, Basilikum, Röstzwiebel


Preise in € inkl. MwSt, exkl. Tip
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